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I. INFORMA C JE SZCZE G OŁOWE D OTYCZĄCE KONTROLOWANE GO ZAKŁADU
NA PODSTAWIf, ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyć w odpowiedniej kolumnie tabeli.

zakres kontro|i

OCENA ZAGROZENIA UWAGI

(wpisać
ND

kiedy
nle

dotyczy)

Niskie

(N)

Średnie

(S)

Wysokie

(w)

I Stan techniczno-sanitarny zakładu 0 9 18

1 Układ i rozplanowanie pomieszczeń zakładu -
fu nkcj onalno ść, W zy żow anie się dróg, przestrzeń rob ocza

zakładu, zaplecze sanitarne pracowników mających kontakt

z żywnośclą.
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2 Stan techniczry pomieszczeń zaĘadu: podłogi, ściany, sufity

i zamocowane w górze elementy, okna i inne otwory, drzwi,

oświetlęnie pomieszczeń produkcyjnych, sprzedazowych

i magazynowych.

0 2 4

J Powierzchnie stykające się z zywnością. Masąmy,
wządzenia, sprzęt wykorzystywane w procesie

prodŃcji/sprzeduZy,
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li zaznaczyć vłąściwe


